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A LEGSZEBB AJANDEK

Egy havas téli reggelen, amikor az Oreg
kertész sétdjdra indult,- az egyik bokorban
rémiilt madarkat latott vergddni. Vette a
faradtsagot, odament, kivette a bokorbdl,
hazavitte és bekdtdzte a boldogtalan madar

sebeit. Gondolta, elviszi lazas unokajanak,
Angelikanak. Szép kalitkat barkacsolt neki és
elvitte - a toparti -hagba. Angelika = OrOmmel

fogadta.A kislany nemsokdra meggydgyult és a
madar is rendbejdtt. A lanyka nem értette, hogy
a madar miért oly béanatos. Az egyik este sokaig
nézte @az agva mellett 2116 asztalra rakott
kalitkdt, s abban @ madarat. Egyszercsak a
maddr elkezdett ndéni, s nemsokara akkorara
nétt, hogy a lanyka ratlhetett volna.

- 013 ram!- sz6lt ekkor a madar. A madar
meseszép tajakon repilt At a léanykaval. Majd
igy szé6lt a leé&nyhoz: - Ez az én hazam. Aztan

hazatértek. Epp karacsony volt. Este a lany
kinyitotta az ablakat, s elengedte a madarat. A
maddrka pedig tavasszal a flizfdjukra fészkelt.
Orok baratok lettek.

Mészaros Anna (3.Db)

Ekes Fanni (2.b.)




Gondolatok a karacsonyrodl és az ajandékozasrdl.

Ne azt nézzlk, hogy mit kapunk, mert az a
fontos, hogy akitdl Ukaptuk; az Eiszta gzivvel

adta ! Tiszta szivvel adjunk ajandékot.
Karacsonykor ne azt nézziik, hogy mit kapunk az
emberektdl, inkabb kb6szonjilik meg Isten
ajandékat!

Jézusnak mindegy, hogy mennyit adunk,

Jézusnak az szamit, hogy adjunk. Jézus nem
gydjtott pénzt, de annadl inkédbb embert és

hitet.

Kiss Emese (4.b)

Tbbet ér az, ha tiszta szivbdl és keveset
adunk; mint ha tobbet adunk és "rossz" szivvel.
Karacsonyra mar igy fogok késziilni.

Széke Eszter (4.Db)

Tobbet szivvel, mint pénzzel... Ne nézd le
azt az embert, aki keveset ad, mert lehet, hogy
szamara sok.

Ihionvien Katalin (4.b )

Jézusnak nem az szamit, hogy mennyit adunk,
hanem az, hogy milyen szivvel adjuk.
Karacsonyra 1is vonatkozik és minden napunkra
18

Katona Vili (4.Db)



Ha szivbBl & adunk kis értékli deolgot; azt
Isten jobban megbecsili, mint ha
kényszeredetten a felesleginkbdl.

Vas Adam (4.Db)

Jézus arra tanit, hogy amennyi pénzt
dsszegyljtink, azt odaadhatjuk a perselybe. En
a kar&csonyra Ugy  késziilék, hogy wvarom az
aArvizkarosultak Jol érezzék magukat és apadjon

le a viz.

Fekete Anna (4.b)

A tél

Esik 'a hé, fUj a szél
maris«s 1ttt a. . tal,

Vele jott a télapd,
puttonyaban minden jo.
Vele jott a Karacsony,
hogy minden embert

megaldijon.

A kis Jézus szluletése,

az emberiség reménysége.
Sz6ke Eszter (4.b)




A Karacsony

Viradg nyilik, gyertya lobban

karicson

Karacsony éjjel szived dobban

A szived szava égbe csendil
Karacsony éjjel é€gig perdil
Szivem néked zendil.

Varadi Agnes (4.b) Barabas Fanni

A legszebb ajandék

A legszebb ajandék a baratsag,
mert a baratra nem hiadba varsz.
Ha wvalami nyugtalanit,

a barat mindig segit.

Ha valami bant,

a baradtod biztatast ad.

Am, ha Osszevesztek,

s nem baratkozol vele
& akkor is szeret mindérokre.
A legszebb ajandék a baratsag,

mert a baratra nem hidba varsz.

Thiovien Katalin (4
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Karacsonyvi Rejtvénviink:

1. Uralkodo
] 2. Kozlekedési jarmi
3. Ollos allat
4. Alvohely

5. Penget6s hangszer

6. Homokos taj
7. Az arc része
8. Egitest

9. Gyoz, masképp

Pirrda Tamas (3.b)

HASPOK

Udvozollek titeket ebben a rovatban, ahol a cim
alapjéan sejthetitek mirdl lesz SZ05
Természetesen itt receptekrél olvashattok majd.
Vagjunk is bele a k&zepébe! Itt a december. Mi
jut i1lyenkor eszlinkbe? HAat, persze, hogy a
Karacsony! Ilyenkor o6ridsi a surgés, forgas a
konyhadban. A téli szinet remek alkalom arra,
hogy prbébalgassatok a szarnyaitokat.
Kezdhetitek mindjart a mézeskalaccsal. De, hogy

ne legyen olyan egyhangu, itt egy kis ujitas:



Z.61d fenyéfa mézeskalacsbol

Hozzavaldk: 1 kg liszt, 2 dl porcukor, 2 kavéskanal
szbédabikarbdna, 2 kavéskanal Srdlt fahéj, 2
kavéskanal &rdlt szegfliszeg, s6, 10 dkg zsir vagy

margarin; 3 -tojés,; .2, .55 3.dl meg

Az alapanyagokat mérd ki. A porszerli anyagokat a
séval alaposan gyurd o6ssze egy talban. Majd morzsold
bele a zsirt, wvagy a margarint. Csinalj a tésztaban
egy bemélyedést, a kozepébe dntsd bele a mézet. Tedd
pele a harom tojast. Jél gyurd ossze. Tedd a tésztat
nyujtédeszkara és 3-4 mm vastagra, nyajtsd ki a
nyujtéfaval. Kétféle méretd fenyéfaformara van
sziikséged. A tészta egyik feleéet szurd ki a nagyobbal,
a masik: felét -a -kisebbikkel. Ezt .tedd ra a sima
formara, és tegyél a kdzepébe kiwit, wvagy valamilyen
szines lekvart. De még érdekesebb lesz, ha a kdzepén

iires feny&formdkba a tepsiben 1-1 szem toltetlen

savanyucukorkat teszel (ne feledkezz meg a
sitépapirrél). Ez ugyanis sités kdzben elolvad, és
fgyvy sokszint mézeskalacs-figurad lesz. Ha diszként

felrakod a fara (ne felejts el lyukat furni ra) az
égdék atvilagitjak és kiilonleges, szines fényt
drasztanak, egyedi diszt Jjelentenek a karadcsonyfan.
Elémelegitett sutében, 180 C-n siisd meg, de nagyon
figyelj, mert a mézestészta konnyen megég. MindOssze

10-15 perc kell ahhoz, hogy szép barnaspirosra



siljon. Amikor kiemeled a sitébdél, hasznalj edényfogd

kesztylt.

Megeshet azonban veletek, hogy i bonyolult
vallalkozadsba kezdtek, s a tervetek filistbe megy.
Remélem ez nem fordul elé veletek, &am, ha mégis,
akkor az utolsd percben 1is készithettek egy ehetéd
karédcsonyféat. Fogjatok egy nagy kigyduborkat,
szeleteljétek vékony szeletekre, majd rakjatok
haromszdg alakban egy téalcara. Diszithetitek szines
cukorkakkal 18 hogy — i1gazi karacsonyfa kinézete

legyen. J6 étvagyat!

De ne csak a karéacsonyra, a szilveszterre is
gondoljatok. = 34 0 van néhény felndttes 3 Eal; a
koktélkeverés rejtelmeibe avatunk be benneteket. A
hozzavaldk négy személyre szdlnak. Ne felejtkezzetek
meg a szivdszalrdl és a diszitésrdl sem. Egy-egy
citrom, v. narancskarika jél mutat a pohadr szélén. Ha
gondoljatok, az egészet egy nagy szdbdasszifonba is

belerakhatjatok.

Almakoktsl: 1 dl citromle, 1 dl’ jaffaszdérp, ¥ liter

almalé, 2 dl szdédaviz.

Teakoktél: 5 dl kihGlt gyumdlcstea, 2,5 dl narancslég,

0,5 dl eitronssdrp, 1 dl azddaviz



Nem feledkeztiink meg a ragcsalnivaldérdl sem. Ezt sem

kell megvenni, ilyet magatok is készithettek.

Zoldségropi

Egy pohdr {2 dl) Jjoghurtot o©nts egy talba. Tegyel
hozz& egy kavéskanal porcukrot, egy evékandl mustart,
csipetnyi borsot. VAagj apréra egy csokor, megmosott
metél8hagymat, vagy kaprot, tedd a méartasba, és az
egészet keverd Ossze. Vagj fel csikokra egy
megtisztitott karalabét, sérgarépat, uborkat, rakd a
z6ldségeket kiildn poharba, és maris talalhatod. A

martadsba martogatva remek vendégvard csemege.

Prébaljatok ki a recepteket, és irjatok meg hogy
izlett! 86t, ti- is killdjetek sajat recepteket, a
legjobbak megjelennek az ujsagban. Kellemes Unnepeket

kivan:

Kovacs Nagy Zsoéfia
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